Saure Gurken selbst einlegen

Mehr dazu ndestdu in ,Der kleine Ritter Trenk
und fast das ganze Leben im Mittelalter* von Kirsten Boie.
Erschienen im Oetinger Verlag.
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Jetzt tust du 10 kleine Schmorgurken, 2 Wein- Abkiihlen lassen
blatter, 2 Kirschblatter, 4 kleine Zwiebeln, und fertig sind

1 Teeld el Senfkorner, 3 Dillbliiten, 1 Prise die mittelalter-
Zimt und 2 Gewdrznelken in einen Topf, lichen sauren
gie3t den heiBen Sud darliber und kochst das Gurken! Guten

Ganze eine Viertelstunde auf. Appetit!
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